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Theme :Le vignoble d’Alsace.

Finalité : Situation géographique et historique du vignoble,
Les différents cépages et les vinifications,
Les différentes appellations et les accords metgst]

1° Situation géographigue :

Le vignoble alsacien, s'étend le long des Vosgesiodd au sud, sur une centaine de kilométre ,
couvre les collines sous vosgiennes entre 200@trEres d’altitudes sur une superficie de 14 5 /’{ 3

hectares de vignes A.O.C.. Cela couvre deux départs: Le bas Rhin et le haut Rhin P o b
comprend en tous 118 communes viticoles. e o H

mle climat: g N o
Sa position sur les contreforts des Vosges le sbwmen climat subcontinental, aux hive %\ £l %
rigoureux et aux étés souvent orageux. Abrité id8uknce océanique par le massif vosgien /" ‘

bénéficie d'un des climats les plus secs de Frames I'une des pluviosités les plus faibles 4 : m//[ 9
France (600 a 700 mm d’eau par an). Situé surdiia&s sous vosgiennes, entre 200 et 400 mé .
d’altitude, il profite d’un rayonnement solaire nmasal grace a la hauteur particulierement élevée Superficie
des vignes. On peut compter de 1 600 a 1 800 heleremleil par an. La température moyenne 14 800 Ha
annuelle est de 10° C mais elle est en augmentdtuis une vingtaine d’'année de plusieurs Production
dixiemes. On peut compter en moyenne 80 jours tEgar an. Ces atouts propres au vignoble 1 200 000 Hl/an
alsacien favorisent une maturation lente et pradendes raisins et I'éclosion d’arébmes d’'uRendement de Base moyen
grande finesse. 81 HI/Ha

Les micros climats : ils varient en fonction detdgpographie. Le rayonnement solaire, la ventilatidmumidité de I'air
produite par la proximité d'un cours d'eau, le o&dissement nocturne du sol et I'importance deseplwarient selon
I'exposition, l'altitude et la pente des terrains.

m Le terroir :
Née de l'affaissement il y a 50 millions d'annéesnéssif que formaient les Vosges et la F¢& ==
Noire, I'Alsace présente une extréme diversitéedmits : terres argilo-calcaires a Rouffacs
terres silico-argileuses a Ammerschwir, RiquewihRi#beauville, loess a Eguisheim, calca
a Ingersheim et Mittelwihr, mais aussi des terra@mmgileux, granitiques ou constitu
d'alluvions caillouteuses. On trouve parfois, sne seule commune, quatre ou cing terrg
différents, comme par exemple a Kientzheim ou Kesjmerg. L'empreinte du terroir confé
aux vins d'Alsace un supplément d'ame ; une touchefois singuliére et complexe.

2° Historique du vignoble :

m Lieu de passage, cette région située sur les mudRhin a subi tout au long de son histoire deuedtes invasions.
L’histoire du vignoble alsacien est tres anciermtie,remonte au temps ou les Iégions romainesntmaduit la vigne sur la rive
gauche du rhin. Les romains avaient I'art de cetitia vigne et ils savaient également faire le vin.

m Sa situation géographique, au carrefour d'inflesn& la fois germaniques et romanes, raconte ansdiistoire : celle d’'une
culture amenée dés le début de notre ére par lesiRs, puis ravivée par les Mérovingiens et leliagiens qui font grande
consommation de ce vin « tonique et qui rend g&ivant la fin du premier millénaire, 160 localitélsaciennes cultivent la
vigne et, au Moyen Age, les vins d’Alsace comptéti parmi les plus prestigieux d’Europe. Atl'Gsiécle, Grégoire de
Tours parlait déja de la saveur fruitée des viadsdce.

m Au moyen age, ces vins comptaient parmi les mpstés et aussi parmi les plus chers d’Europe fflét) eette région n’est
pas touchée par la guerre de cent ans. A cetteuépetje faisait partie du Saint Empire Germanidualheureusement, a
compter du 17" siécle, la guerre de trente ans, les pillagea @ebte ruina l'alsace, décima sa population giadece fait
interrompit cette longue période de prospérité gesirvins alsaciens. C'est une province déciméamegre le royaume de
France en 1648 (traité de Westphalie). Redeverappre, elle n'échappera pas a la crise du phybkoxér

m Aprés la guerre de 1870, I'Alsace redevient alledea On arrache les bons plants pour replantecéfeyes plus communs
et surtout plus productifs au détriment de la qéalDe plus, avec les ravages causés par le pByiat le mildiou, le
développement des transports ferroviaires bon rdaethle la consommation croissante de biére, leobig se rétrécit a une
superficie de 9 500 hectares, dont 7 500 dansiébet appellation alsace. La région redevient faise & lissue de la®f
guerre mondiale et on reconstitue la vigne avec amtépagement de qualité. En raison du maintien ralti d
local (correspondant aux lois frangaises antérgearg870 et aux lois allemandes de 1871 a 19A8ate a un statut a part au
sein des vignobles francais, car la loi allemand@ dvril 1909 sur les vins y est appliquée justpfin de la Seconde Guerre
mondiale. La situation évolue par l'ordonnance dwZmbre 1945, qui définit une appellation d'ovgi vins d'Alsace » ou
« alsace », encadrée tardivement comme appelldidoigine contrblée par un décret du 3 octobre 1868s négociation avec



le comité interprofessionnel du vin d'Alsace (CIVAYréé pour l'occasion (décret du 22 avril 1963 Hécret
du 30 juin 1971 fait apparaitre les AOC de vins adpage. S'y sont rajoutées les appellations algaaed cru (décret
du20 novembre 1975) et crémant d'Alsace (décréddanit 1976). Les efforts sont depuis plutdt aéswers la production de
vins de meilleure qualité, la communication comnagm@ insister sur la notion de terroir.

3° Les différents cépages :

En Alsace, c'est le cépage qui tient la vedettisqoie I'appellation d'origine est presque toujauigie des dénominations des
cépages.

Sylvaner 12,4 %

—

Pinot Noir 9,1 %

. Chasselas 0,9 %
Gewurztraminer

17,9% \
/—Pinot Blanc 20,8 %

/

Muscat 2,3 %

Chardonnay 0,7 %
Pinot Gris 11,9 %

Répartion des cépages en % Riesling 22,9 %

Pinot Noir 1337 H

/—Sylvaner 1824 Ha

Chasselas 135 Ha

Gewurztraminer 2637
Ha Yy

——Pinot Blanc 3070 Ha

/

Muscat 345 Ha
Riesling 3369 Ha

Chardonnay 102 Ha

Pinot Gris 1760 H

Répartition des cépages en Hectares

On peut distinguer deux groupes de cépages en\lsks variétés de base et les cépages nobledognent les vins de
renom.

3°1° Le cépage noir :

Le pinot noir : Un seul cépage, en pleine expansion, originaira @®urgogne pour un seul vin rouge ¢
rosé. Il occupait une place tres importante au Mo%ge. Tardif et adapté aux sols sablonneux etuak.
Le rendement de ce plant est assez faible, toot@ns pour les cultures respectant le qualité duwioins
de 50 hl/ha). Selon la cuvaison, il donne des vos®s frais et fruités ou des rouges corsés. Gaiié f .
typique qui évoque la cerise. ;

3°2° Les cepages blancs et gris :
m Quatre cépages sont admis pour I'appellation A.@l€ace Grand Cru :

sablo argileux et limoneux. Reconnu comme I'un medleurs cépages blancs au monde, il donneramu :
blanc sec, racé et delicatement fruit¢ avec desaasa parfois minérales voir florales. Vendang$es

d'une trés grande classe, capiteux, plus ou maiedlenx et d'une merveilleuse harmonie.



Le gewurztraminer : Constitue une sélection particulierement aromatidue vieux cépage connu de tol @
temps en Alsace, le Traminer rose ou savagnin fosée désignait autrefois et surtout lorsque sarétait un peu
moins caractéristique, sous le nom de Traminer.nOtera d'ailleurs a cette occasion que le Kleveder
Heiligenstein, cépage cultivé sur une petite serfdans la région de Barr, représente une formeedeaminer,

appelée encore savagnin rose, nettement plus dgqumaPrécoce et exigeant, il réussit bien sursiés marneux
et profonds. Il posséde une productivité faiblere sensibilité aux accidents climatiques. Il egtlus célébre deg
cépages alsaciens. Cépage relativement récentuni®iat a partir du cépage Savagnin Rosé. Cordésamt,

séducteur et parfois Iégerement moelleux. Il possédbouquet intense qui développe de riches ardméauits,

de fleurs ou d’épice. Gewirz en allemand significé.

Le muscat d’Alsace :Il passe pour étre le plus ancien des cépagesdeéaél510. Il est produit en peti
quantité de part sa fragilit¢ au moment de la i Trés aromatique et exprimant la saveur di firais, il se B8
distingue de ses cousins du Midi par son carastéce Deux variétés de muscat sont cultivées ercélsa c'estiy
généralement leur assemblage harmonieux qui dameins aux arémes les plus fins et les plus pargs: Le l
Muscat dit "a petits grains" ou "muscat d'AlsacefeéMuscat ottonel. C’est le vin apéritif alsacien. {

Le Pinot gris : Dans les années 1970, les alsaciens appelaieriidréguent ce cépage Tokay, tout court.
milieu des années 1990, un accord a été trouvélasdwngrois, ceux-ci renongant au terme "Médatlisé sur 8
certaines étiquettes, en échange de quoi les efsaeéraient figurer sur leurs étiquettes TokayoPfBris, a la
place du simple Tokay. La nouvelle législation adwe le nom de Tokay au hongrois et désormais Ilgisevons
alsaciens utilisent le nom de Pinot gris.

Pour la petite histoire, le Tokay Pinot Gris, auéaé ramené de Hongrie par Lazare de Schwendisagar victoire
a Tokay sur les turcs en 1565. Cependant, aucuageéne lui semble apparenté aujourd’hui en Honggs.vins
de Tokay sont a majorité issu de Furmint., cépdgepenté, rond et long en bouche. Il présente deres de
sous bois parfois Iégerement fumé. En réalitéjietRGris est originaire de Bourgogne ou il estradpsous le nom
de "beurot".Il est implanté en Alsace au 17 siecle. Il se plait dans les terrains tertiaires, calcagetes pentes|
volcaniques. Cépage précoce et a la productivététaire, il donne un vin capiteux, corsé mais augbet frais et = =
trés aromatique. C'est le cépage le plus apte andanges tardives. .

m On trouvera également couramment deux autres egpag

Le sylvaner : Cépage tardif et avec une productivité réguliér cDiture traditionnelle en Alsace, il seral
originaire d'Autriche et se serait répandu dangetdiEurope Centrale jusqu'en Transylvanie. Cépage
régression, il se plait sur les sols profonds, eaablet calcaires. Frais et léger, il donnera unblanc §
agréable avec une belle vivacité. Conformémenb@dhnance de 1945 qui définit les conditions
production de I'A.O.C. "Alsace", une partie impot& de sa production est utilisée en assembl
notamment avec le pinot blanc, sous la dénominédEoelzwicker".

Le pinot blanc : Il s'agit de la forme blanche du Pinot Noir. Leungglographie est en effet identiqu
sélectionnée par Oberlin et qui n"est cultivée ajdwi qu'en Alsace. Il est généralement asserablgiy g
chardonnay pour I'élaboration du crémant d'Als&xpage en extension en raison du développemen "‘
ventes de Crémant. Le Klevner ou Clevner est uorsyme du Pinot blanc relativement peu utilisé de
jours alors qu'il le fut d'avantage au début dalsieLe Klevener est le synonyme du cépage Savdgose
qui est la forme rose et non aromatique du Savagainc.

m On utilise aussi en petite quantité :

L’Auxerrois : Originaire sans doute de Lorraine, le cépage étidin Alsace est en fait I'Auxerrois de Laquenex§pdge bien
adapté aux zones septentrionales et aux terrdeaigss. Sa vigueur est moyenne et il est peuldeet taille courte. Du fait de sa
relative précocité, est généralement planté dansitaations les plus tardives. L'Auxerrois vini§iéul donnant un vin relativement
neutre et peu acide, il est souvent assemblé avenbt Blanc. Ainsi, I'auxerrois peut étre comraige avec le cépage Pinot Blanc
sous le nom Pinot ou Pinot Blanc et seul sous e déuxerrois.

Le Chardonnay Ce cépage fut autrefois et ce jusqu'en 1980 tpléué la production de vins tranquilles d'A.O.C. $Ate". A cette
époque, il était lui méme traditionnellement askndi un Pinot. Du fait de la reconnaissance d€l'&. Crémant d'Alsace, par le
décret du 24 aolt 1976, il a été intégré dansdfemgement de cette nouvelle AOC, si bien qu'aujouird ne peut plus étre utilisé
dans notre région que pour la production des Viilesvescents.

Le Chasselasll apparait dans le Haut Rhin au®I8siécle. Plant précoce qui demande un terroir righehaud avec une bonne
réserve d’'eau. Le Chasselas fait parti des varitésépages autorisées dans |'Appellation d'OriGioetrélée Vin d'Alsace. Il est
souvent utilisé en mélange mais peut étre viniéiél.sDans ce cas, I'étiquette mentionnera AOC Alsabasselas. Il était plus
généralement associé a d'autres cépages entrantadeomposition de I'Edelzwicker. Il a beaucougredsé au fils des années et ne
représentait a la récolte 1999 qu'un peu plus deld¥%gnoble alsacien. Il produit un vin frais etativement neutre.

Le Klevener de HeiligensteinCe cépage est un savagnin rose, avec une appelididgine délimitée propre a 4 communes
du Bas Rhin : Heiligenstein, Gertwiller, Goxvillet Obernai. Il apprécie les sols sablonneux eteangi Il produit un vin peu
musqué, charpenté et bien équilibré.

4° |es vinifications :

m Les dates de début de vendanges pour chaque AQ@d&nies par arrété préfectoral. Avec 7 cépaddisés principalement, trois
AOC et deux mentions prestigieuses (Vendanges Vesdet Sélections de Grains Nobles), on peut aisémeaginer que les
vendanges soient trés longues. Elles débutentugdleinent vers le 15 septembre, au moment ou Ismsgorésentent le meilleur



rapport sucre/acidité. Ce sont les cépages destitiémboration du Crémant d’Alsace qui sont ré&olen premier. Suivront ensuite
les raisins pour I'A.O.C. Alsace et I'A.O.C. AlsaGgand Cru. Ce n’est finalement que vers la midoaaue I'on pourra commencer
a rentrer ceux qui serviront a la production dedéges Tardives et de Sélections de Grains Nobles.

m La vinification en blanc est principalement ukésen Alsace. Elle ne difféere guére de celle puétcdans les autres régions. Aprés
la récolte, les raisins passent dans un fouloiraquiur réle de faire éclater les baies qui soesgEes par la suite dans des pressoirs a
vis ou pneumatiques afin d’en extraire doucemejptde

Puis intervient le débourbage qui consiste a ébmae maniére statique ou mécanique les parti@iesuspension susceptibles de
conférer au vin des faux godts.

m Finalement la fermentation alcoolique se dérowasdles vieux foudres en bois voire de plus en ghrss des cuves en acier
inoxydables. Cette opération consiste en la tramsftion des sucres du raisin en alcool par lesrés/Pouvant générer des montées
en températures importantes (jusqu’a 30°C) et dome a la qualité aromatique des vins, des systadaecontrole et de régulations
de températures sont présents de maniére systémalkis les caves. Au bout de trois a quatre sesyaria fin de la fermentation,
les vins sont soutirés pour éliminer les lies les pmportantes (levures mortes) et mis en élegagdies fines pendant trois a quatre
mois. Voulant préserver la fraicheur naturelle deesins, le vinificateur ne cherche pas a réalséermentation malolactique.

m Avant la mise en bouteille, il est important darifler et de stabiliser les vins. La clarificativise a éliminer tous les éléments en
suspension pour assurer une parfaite limpiditériéafice du vin. Elle est faite sur Kieselgur (esrde diatomées) ou sur plaques.
Pour se prémunir de toute précipitation tartriqnebeuteille, les vins peuvent étre « passés ad fs0h une température de —6°C
pendant deux a trois jours. La stabilité finaleassturée par un passage sur plaques stériles obrereaa lors de la mise en bouteille.
Celle ci intervient assez rapidement par rapparaatres régions, a partir des mois de février atsnpour les vins de consommation
rapide.

Les grands vins de terroirs et donc de garde sobbateillés juste avant la récolte suivante. L’ag et la maturation des Vins
d’Alsace sont généralement réalisés en bouteillep€ut citer deux autres types de vinificationiprats en Alsace :

m La vinification en rouge Elle se différencie de celle des blancs par ledai le raisin n'est pas pressé immédiatement a son
arrivée en cave. Les baies restent en contactdioiisi de la fermentation alcoolique afin d’extedis tanins ou composées colorants
du vin, contenus dans la peau. Le pressurage iaeteina par la suite.

m La Méthode TraditionnelleAprés la fermentation traditionnelle, c’est danddaiteille que s’effectuera naturellement la «goris
de mousse », grace a une deuxieme fermentatiosApre période de vieillissement sur lattes, quoet étre inférieure a neuf
mois, les bouteilles sont tournées jour aprés gurleur pointe, soit manuellement, soit mécaniqu@mafin que le dépbt se
rassemble dans le col en attendant I'neure du déguent. Le dépdt est alors évacué par refroidisser@&est dans le volume libéré
gue I'on ajoute une liqueur de sucre de cannedsifaire un produit soit brut, soit sec ou demi sec

5° Les différentes appellations :

Appellations Situation Cépages Observations
géographique
Alsace ou Département du hatiPinot noir, riesling| Cela représente 85 % de la production. Ces vins pideenom du
Vin d'alsace. Rhin (environ 60% degewurztraminer, muscgt¢épage ou la mention Edelzwicker, qui' correspondent vins
la production) et dupinot gris, pinot blanc efProvenant d'assemblage de plusieurs cépages bl@rmcgouvait
bas Rhin sylvaner également trouver la mention « tranquille ».
Alsace grand Id. Riesling, Délimitation stricte du territoire, rendement deséaa I'hectare
cru 50 lieux dits| gewurztraminer, muscafettement inférieur a 'A.O.C., regles spécifiquesconduite de I
: strictement délimités. | et pinot gris. vigne. L'étiquette doit mentionner le cépage, ldléaime et I'un
| | des cinquante lieux dits pouvant bénéficier deecaipellation.
Crémant Id. Pinot noir, riesling, pingtA.O.C. depuis 1976. Elaboré selon la méthode tatitlle. Existg
d’alsace gris, pinot blanc| en rosé (élaboré & base de pinot noir). lls sojeuedihui les plus
: I’ Auxerrois et |e| consommés dans la catégorie crémant.
Chardonnay.

L'Appellation d'origine contrdlée d'Alsace, résexva@ux seuls cépages Riesling, Gewurztraminer, Mustciokay Pinot gris, qui
obéissent a des conditions de production parti@gdieconcernant le rendement a I'hectare et lasgehen sucre initiale, I'appellation
Alsace Grand Cru peut étre accompagnée du nonddsicinquante lieux-dits autorisés par la régleatemt.

m On peut également trouver les mentions « vendatagdves » et « sélection de grains nobles ».r@&stions peuvent compléter
I'A.O.C. Alsace ou A.O.C.Alsace Grand Cru sous @ees conditions : Vins issus d’un seul cépageeeblmention de ce cépage,
étre vendangé manuellement, avoir fait I'objet @&wéclaration préalable de vendange auprés desesiucaux de I'I.N.A.O. qui
procéde a un contrdle obligatoire le jour des vagea chez le producteur, vins titrant de 13° a°1@¢ir la mention « vendanges
tardives » et vins titrant de 15° a 16,4° pour Ention « sélection de grains nobles ». Ces vinoligux sont obtenus par vinification
de raisins récoltés a sur maturité, souvent plusisemaines apres le début officiel des vendamgesaractére aromatique s'ajoute
la puissance due au phénoméne de concentrationdévaloppement de la pourriture noble causé pRotestis Cinéréa.

Désignation Vendanges Tardives ou V.T. Sélection de Grains Nobles ou S.G.N.
Gewurztraminer 243 g/l soit 14°4 279 g/l soit 16°6
Pinot Gris 243 g/l soit 14°4 279 g/l soit 16°6
Riesling 220 g/l soit 13°1 256 g/l soit 15°2
Muscat 220 g/l soit 13°1 256 g/l soit 15°2

m Les Grands CrusLes vignobles Alsace Grand Cru couvrent 1 680 HaiteCappellation, instituée en 1975, a consacré
l'influence des terroirs sur les cépages. Les &lXlidits dont la production ne représente que 41%otlime des vins d’Alsace,
ne revendiquent I'appellation Alsace Grand Cru poer 50 % des surfaces délimitées.



Molsheim

Sélestat

ALTENBERG DE

BERGBIETEN

= ENGELBERG

ALTENBERG DE
WOLXHEIM

BRUDERTHAL

FRANKSTEIN

ALTENBERG DE
BERGHEIM

FROEHN

FURSTENTUM

FLORIMONT

BRAND

EICHBERG

Altenberg de Berbieten
29,07 Ha

Kirchberg de Barr
40,63 Ha

Riesling 8 Ha
Gewurztraminer 5 Ha

Engelberg (Dahlenheim
et Scharrachbergheim)
6,00 Ha

Gewurztraminer 14 Ha
Riesling 7 Ha
Tokay 5 Ha

Kastelberg (Andlau)
5,82 Ha

Riesling 3 Ha
Gewurztraminer 2 Ha

Riesling 4,70 Ha

Gloeckelberg (Rodern et
St Hippolyte)

Pinot Gris 1 Ha 23,40 Ha
Altenberg de Wolxheim Gewurztraminer 2,5 Ha
31,20 Ha Tokay 2,5 Ha
Riesling 8 Ha Kanzlerberg (Bergheim)
Gewurztraminer 2 Ha 3,23 Ha
Bruderthal (Molsheim) Gewurztraminer 0,5 Ha
18.40 H Riesling 1,5 Ha
=5,0- hd Tokay 0,8 Ha
G Rlestllng 5 Ha3 H Kirchberg de Ribeauvillé
ewurztraminer 3 Ha 11.40 Ha
Pinot Gris 2 Ha Muscat 0.6 Ha
Frankstein Riesling 4,4 Ha
(Dambach la ville) Tokay 0,8 Ha
56,20 Ha Geisberg (Ribeauvillé)
Riesling 8 Ha .8,53 Ha
Gewurztraminer 6 Ha Riesling 4 Ha
Pinot Gris 5 Ha Mandelberg (Mittelwih et
Altenberg de Bergheim Beblenheim)
35,06 Ha 24.50 Ha
— Gewurztraminer 4 Ha
Riesling 7 Ha ol
. Riesling 4 Ha
Gewurztraminer 12 Ha Mambourg (Sigolsheim)
Pinot Gris 3 Ha 61.85 Ha
Froehn (Zellenberg) Gewurztraminer 24 Ha
6,50 Ha Riesling 3 Ha
Riesling 0,5 Ha Tokay 6 Ha
Gewurztraminer 4 Ha Muscat 1 Ha
Pinot Gris 1,5 Ha Hengst (Wintzenheim)
Muscat 0,5 Ha 75,78 Ha
Furstentum (Kientzheim Gewurztraminer 17 Ha
et Sigolsheim) Riesling 6 Ha
30.50 Ha Tokay 11 Ha
Riesling 3 Ha Hatschbourg (Hattstatt et

Gewurztraminer 10 Ha

Voegtlinshoffen)

. . 47,36 Ha
- Pinot Gris 4,5 Hé Gewurztraminer 12 Ha
Florimont (Ingersheim et Riesling 2 Ha
Katzenthal) Tokay 5 Ha
21,00 Ha Muscat 1,2 Ha
Riesling 4 Ha Goldert (Gueberschwihr)

Gewurztraminer 7 Ha
Pinot Gris 2 Ha

45,35 Ha

Brand (Turckheim)
57,95 Ha

Gewurztraminer 11 Ha
Riesling 3 Ha - Tokay 3 Ha
Muscat 2,2 Ha

Riesling 14 Ha
Gewurztraminer 11 Ha
Pinot Gris 7 Ha
Muscat 1 Ha

Kessler (Guebwiller)
28,53 Ha

Eichberg (Eguisheim)
57,62 Ha

Gewurztraminer 10 Ha
Riesling 3 Ha
Tokay 4 Ha

Riesling 8 Ha
Gewurztraminer 16 Ha
Pinot Gris 6 Ha

Kitterlé (Guebwiller)
25,79 Ha

Gewurztraminer 5,5 Ha
Riesling 8 Ha
Tokay 4,3 Ha

Mol;ﬁéim

Feai, KIRCHBERG DE BARR

S e
b, i KASTELBERG

Sélestat

F ), GLOECKELBERG

KANZLERBERG

KIRCHBERG DE
RIBEAUVILLE

GEISBERG

MANDELBERG

MAMBOURG

HENGST

HATSCHBOURG
GOLDERT

KESSLER
KITTERLE



#.. MOENCHBERG

Sélestat

.

MUENCHBERG

PRAELATENBERG

OSTERBERG
ROSACKER

SCHLOSSBERG
MARCKRAIN

PFERSIGBERG

PFINGSTBERG

SAERING

OLLWILLER

RANGEN

Moenchberg (Andlau et
Eichhoffen)
11,83 Ha

Steinklotz (Marlenheim)
40,60 Ha

Riesling 5,4 Ha
Gewurztraminer 0,7 Ha
Pinot Gris 1 Ha

Riesling 5 Ha
Gewurztraminer 4 Ha
Pinot Gris 1,6 Ha

Muenchberg (Nothalten)
17,70 Ha

Zotzenberg (Mittelbergheim)
36,45 Ha

Riesling 10 Ha
Pinot Gris 0,7 Ha

Riesling 6 Ha
Gewurztraminer 8 Ha
Pinot Gris 2 Ha

Praelatenberg (Kintzheim)
18,70 Ha

Wiebelsberg (Andlau)
12,52 Ha

Riesling 8 Ha

Riesling 4 Ha
Gewurztraminer 2,5 Ha
Pinot Gris 0,5 Ha

Winzenberg (Blienschwiller)
19,20 Ha

Osterberg (Ribeauvillé)
24,60 Ha

Riesling 3 Ha
Gewurztraminer 2 Ha
Pinot Gris 1 Ha

Riesling 4 Ha
Gewurztraminer 3 Ha
Pinot Gris 1 Ha

Schoenenbourg (Riquewihr et
Zellenberg) 53,40 Ha

Rosacker (Hunawihr)
26,18 Ha

Riesling 27 Ha
Gewurztraminer 1,5 Ha
Pinot Gris 0,5 Ha

Riesling 12 Ha
Gewurztraminer 3 Ha
Pinot Gris 2 Ha

Sonnenglanz (Beblenheim)
32,80 Ha

Schlossberg (Kientzheim)
80,28 Ha

Riesling 1 Ha
Gewurztraminer 8 Ha
Pinot Gris 6 Ha

Riesling 3 Ha
Gewurztraminer 7 Ha
Pinot Gris 2 Ha Muscat 0,3 H

Sporen (Riquewihr)
23,70 Ha

Riesling 1,5 Ha
Gewurztraminer 6 Ha
Pinot Gris 1 Ha

Marckrain (Bennwihr et
Sigolsheim)
53,35 Ha

Wineck-Schlossberg
(Katzenthal et
Ammerschwihr) 27,40 Ha

Muscat 2,2 Ha
Gewurztraminer 16 Ha
Pinot Gris 4 Ha

Riesling 9 Ha
Gewurztraminer 3 Ha
Pinot Gris 0,6 Ha

Pfersigberg Eguisheim et
Wettolsheim)
74,55 Ha

Sommerberg (Katzenthal et
Niedermorschwihr) 28,36 Ha

Riesling 12 Ha
Gewurztraminer 22 Ha
Pinot Gris 6 Ha Muscat 0,8 H

Riesling 13 Ha
Pinot Gris 2 Ha

Steingrubler (Wettolsheim)
22,94 Ha

Pfingstberg (Orschwihr)
28,15 Ha

Riesling 4 Ha
Gewurztraminer 7 Ha
Pinot Gris 3 Ha

Riesling 5,5 Ha
Gewurztraminer 2,6 Ha
Pinot Gris 3 Ha Muscat 0,8 H

Steinert (Westhalten et
Pfaffenheim) 38,90 Ha

Saering (Guebwiller)
26,75 Ha

Riesling 2 Ha
Gewurztraminer 13 Ha
Pinot Gris 7 Ha

Riesling 6,4 Ha
Gewurztraminer 2 Ha
Pinot Gris 0,6 Ha

Zinnkoepflé (Soultzmatt et
Westhalten) 68,40 Ha

Ollwiller (Wuenheim)
35,86 Ha

Riesling 5 Ha
Gewurztraminer 22 Ha
Pinot Gris 7 Ha

Riesling 16 Ha
Gewurztraminer 4 Ha
Pinot Gris 3 Ha

Vorbourg (Rouffach et
Westhalten) 72,55 Ha

Rangen (Thann et
Vieux Thann)
14 Ha

Riesling 6 Ha
Gewurztraminer 12 Ha
Pinot Gris 8 Ha Muscat 0,5 Ha

Spiegel (Bergholtz et
Guebwiller) 18,26 Ha

Riesling 4 Ha
Gewurztraminer 1 Ha
Pinot Gris 9 Ha

Riesling 1,7 Ha
Gewurztraminer 4,3 Ha
Pinot Gris 2,6 Ha
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6° Les accords mets et vins :

m Conseil de service :
La présence éventuelle d’un léger dépot de tadrioiad de §
la bouteille est un phénoméne naturel, souventesige §
grande finesse. '

- QUEL VIN D/ALSACE CHOISR ?
/s

Crémant d’Alsace,
Muscat d’Alsace,
Gewurztraminer

Salades variées, | Sylvaner,
charcuteries, ceufs | Pinot Blanc

Crustacés, coquillages, | Sylvaner,
terrines de poisson, | Riesling,
poissons crus (Sushi) | Pinot Blanc

Salades épicées
indiennes)

Les vins d’Alsace doivent étre servis frais et rglacés.
Leur température idéale se situe entre 8° et 1Qft pes §
Alsaces et Alsaces Grands Crus et entre 5° et D€ les §
Crémant d’Alsace.

Tokay Pinot Gris, Gewurztraminer

Foie 812 | (1 otamment en Vendanges Tardives)

Quiches, tourtes, souffiés | Sylvaner, Pinot Blanc

Escargots | Sylvaner

Asperges | Muscat d’Alsace, Pinot Blanc

Grillés | Riesling

Riesling, Riesling Vendanges Tardives,
Tokay Pinot Gris
Cuisinés avec des ingrédients | Tokay Pinot Grls,

plus corsés ou plus épicés | Gewurztraminer

Cuisinés au beurre, a la creme

Pour les apprécier pleinement, utiliser une vegradapté e
ne les remplissez pas totalement. ‘

Volailles roties | Riesling, Pinot Blanc, Pinot Noir

Volailles en sauce | Riesling, Tokay Pinot Gris

Rétis de porc ou de veau | Pinot Blanc, Tokay Pinot Gris
Canard | Tokay Pinot Gris

iewurztraminer

Tokay Pinot Gris
| ouPinot Noir selon la préparation

Frais, jeunes, au goGt peu | Pinot Blanc,
prononcé et fromages de chévre | Riesling
Pate molle et crodte lavée

(Munster, Pont I'Evéque, bleus) | SeWurztraminer

Autres | Pinot Noir

Patisseries,
tartes, | Gewurztraminer,

crémes, | également en Vendanges Tardives

mousses

| Vendanges Tardives,
lections de Grains Nobles

émant d’Alsace, Muscat d'Alsace,
Gewurztraminer, Vendanges Tardives
| et Salactions de Grains Nohlas

7° Compléments :

m La commercialisation est assurée a raison de Parkes vignerons indépendants, 37 % par les catypés
vinicoles et 42 % par les producteurs négociants.

m Une bouteille et un verre exclusive protégée adoil: la flite et le verre d’Alsace.

m La confrérie Saint Etienne : ( )

Fondée vers le £%5°siécle, elle n’a de cesse de promouvoir les viAdsdce. Elle siége au
chateau de Kientzheim ou elle intronise réguliernu® nouveaux membres. Elle sélectionne
deux fois I'an des vins auxquels elle confere sdrel de qualité « Le sigille de la Confrérie de
Saint Etienne ».

Le chateau de Kientzheim abrite également le mdgéegnoble et des vins d’Alsace.

e =—_
-_—

m Vignoble connu également pour sa fameuse routeidesyui serpente le vignoble sur plus de 100 Kreca
une succession de villages typiques :

m Les petits chiffres alsaciens :

Le crémant d’Alsace : On produisait 1 million deutmlles par an en 1979, de nos jours on en pradiuit
millions de bouteilles soit 13% de I'ensemble dies\d’Alsace. 19% de la production francaise des\alancs
A.O.C. hors effervescents.

Le vin d’Alsace : La valeur vénale moyenne des @gA.O.C. en 2004 était de 118 600 €/ha.

1,2 million d’hectolitres de production annuelleyeone de vins A.O.C. (plus de 160 millions de bitlet.
480 millions d’Euros de chiffre d’affaires hors &sx(ventes en bouteilles).

* 40% du produit agricole total de la région Alsgaes de 50% pour les seules productions végeétale

* Prés de 30 % du marché francais des vins blarf@CA consommeés a domicile hors effervescents.

* 30% du marché mousseux A.O.C. consommeés a denpicilr les Crémants d’Alsace (leaders du marché).
+ 37 millions de bouteilles (270 000 hl) exportésst 25% des ventes totales de vins d’Alsace endiltes.

Les plus gros consommateurs de vins d’Alsace eah@ers sont les Belges (volumes stables voirdagere
progression) puis les Pays Bas (marché en regtdgs Allemands (marché en retrait).

Les marchés étrangers en pleines évolutions somhdeché américain, le marché anglais et le marché
finlandais.



