Le Vignoble de BOUrgOgnelttp://www.vins-bourqoqne.fr/ e

o Superficie : 26 550Ha.

o Département : Niévre, Yonne, Cote d'or et la Sabne et loire
o Climat : Semi continental avec des hivers longs et assédsfroarqués par de fréquentes gelées,
printemps cléments et relativement pluvieux eté&tés souvent trés chauds, secs et ensoleillés.

o Production : 1 500 O0CHI/an
o Rendement de base moyen56,50HI/Ha

o Origine et historique de la vigne :Le vignoble a connu une histoire mouvementée, néarqar le
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duché de Bourgogne et les moines de Citeaux. Geesmrgui ont délimités les climats, leur seul étatit
de faire le meilleur vin possible, a la gloire deud Aujourd'hui le vignoble de Bourgogne c'est 200.C. classées en crus.

Principaux cépages blancs

Les autres cepage§auv]gn0n.
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Aligoté

Pinot Noir 36 %

Chardonnay 46 % ===
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Sauvignon 1 %
Gamay 11 %
Aligoté 6 %

Répartion des cépages en %

Les autres cépage£esar

o Terroir : Tous les grands terroirs du vignoble sont iné&aBur des

sols argilo calcaires d'une période géologiqueedoisdaire.
m Les appellations génériques :

Observations

Bourgoghe

Bourgo%ne Grand ordinaire

sont vendus sous cette A.O.C.

Peut étre complété par rosé ou clairet. Peu de| v

Bourgogne Passe tout grain

L'assemblage doit s’effectuer au moment de
vendange jamais au niveau des vins terminés.

Bourgogne Aligoté
[ ]

Les vins récoltés sur la commune de Bouzero
Sadne et Loire peuvent adjoindre le nom de
commune a I'A.O.C.
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Crémant de bourgogne
[ |
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A.O.C. récente (octobre 1975). Vin élaboré se
la méthode traditionnelle.

S CATEGORIES M APPELLATIONS

COUPESCHEMATIOUE D'UN COTEALIET SITUATION GENERALE

3T ADC GRANDS CRUS
o cler t; production

Marsannay
| |

La seule A.O.C. des Cotes de Nuits a voir les tfo

couleurs.

Gevrei Chambertin

Les grands Crus : Chambertin, Chambertin CloBéize,

Chapelle Chambertin, Charmes Chambertin, Mazoye

Chambertin, Griotte Chambertin, Latricieres Chartibg!
Mazis Chambertin, Ruchottes Chambertin.

Vougeot

L'un des terroirs les plus petits de France. liggoe un
grand cru en blanc.

Vosne Romanée

Les grands crus : Romanée,

=

3
\ —'ﬂtﬁxg::—_-:. |
= K o e hase
+ = 4 .

i Tl Bt |

’ i ; ik

| e EmATLON IR T

| SR e

ML e ] ..

- [ “iwien |||

BOURGOGNE

& SES CINQ VIGNOBLES

AN
[

aerviianons (1
CoarRALEY T (R
FEDGEES LY

APTYILATHYS.
AR

T

N

m_Les Principales appellations a retenir :Plus de 100
A.0.C., en voici 19 qu'il faut impérativement coftre

Romanée Conti, Rom@ané

“Chablis Que des vins blancs

[ | Saint Vivant, Richebourg, La Tache, Echezeaux, @gn
Echezeaux, La Grande Rue. Chablis grand cru
Beaune Beaune est 'A.O.C. communale la plus étendue dte [ ]
d’Or. Sa production regroupe surtout des vins reudnt Chablis premier cru
les deux tiers sont des premiers crus.
Pommard 28 climats en L cru. Petit Chablis
| [
Meursault 18 climats en L cru. Un tiers de la production des vins [ Mercure L'’A.O.C. la plus importante de la cofe
blancs de I'appellation sont des premiers crus. é:l Chalonnaise. 32 climats eff &ru.
Puligny- 7 climats en ¥ cru. Les grands crus, tous blang: Montagny 53 climats en % cru.
Montrachet Montrachet, Batard Montrachet, Chevalier Montrachet
Bienvenues Béatards Montrachet. Pouilly Fuissé St Véran
Chassagne- 19 climats en 1 crus. Cette A.O.C. produit trois grangls y—%
Montrachet crus tous blancs : Montrachet, Béatard MontradBsbts - Pouilly Fuissé Viré Clessé
Bétard-Montrachet. y—%




