Le vignoble de |la Corsenttp:/mww.vinsdecorse.com/ N

o Superficie : 2 600 Ha %}v‘ - ‘"W\W?
o Départements :Corse 1”&% L

o Climat : L'ensoleillement de I7le est exceptionnel : 278Qres par an, tempéré par linfluenced 5 = 4
mer. Le rble de la montagne est déterminant pouititaulture. L'altitude du vignoble varie de 10 treés 3 ) _(ﬂ;

a 400 meétres. Seule la région de Ponte Lecciagesau’intérieur des terres, se trouve peu infléengal N o
I'effet des brises marines. La pluviométrie estradamte bien qu'irréguliére, 700 mm sur la cote580 ’ } &
mm en montagne. Y a4

o Production : 100 000 HI PR @

o Rendement de base moyen38,50 HI/Ha

o Origine et historique de la vigne Il existe depuis plus de 25 siécles
Ce sont les navigateurs grecs qui importérentdaeviau 6éme siécle av
J.C. Les légions de César poursuivirent les plamist Les Génois (1572)
décréterent I'obligation pour chaque propriétageptanter de la vigne. En
1793, on en compte 9 800 Ha puis c'est l'invadiorphylloxéra. Il faut
attendre 1957 pour que l'activité viticole repatteela grace a l'arrrivée de
17 000 rapatries d'Afrique du Nord. A cette époque, modernise les
structures pour rentrer dans la viticulture moderne

Vermentino

sols d'alluvions anciennes ou marno sableux ebdhes cristallines. Au sud et a I'ouest, les gesndominent. lls représentent les
deux tiers de I'lle, c’est la Corse ancienne. Liaille réserve hydrique rend la vigne plus sensbleffet des différents millésimes.
Le secteur de Patrimonio et celui de Bonifacio samistitués de calcaires argileux.

o Les Principales appellations a retenir : ]

Gap Gorse

Appellations Situation géographigue
Vin de Corse Ensemble de la Corse.
Vin de Corse Sarténe Partie sud de I'lle. Cote ouest.
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Vin de Corse Figari Partie sud, prés du cap de Bonifacig. ol
m;riatEI;'ATFIIMONIO QMONI
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Vin de Corse Porto Vecchio Au sud de la cote orientale.

Vin de Corse Calvi Au nord est de l'lle
[

Vin de Corse Coteaux du Cap Extrémité nord de l'ile
Corse

[ | |
Patrimonio Cote ouest au nord de ['ile.
390 Ha :
17 500 HI o g
A'Iaccio Sur les collines autour de la ville.
195 Ha
6 700 HI
Muscat du cap Corse A I'extrémité Nord de I'le
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m Les vins de Pays de Ille de Beauté lls représentent les tro. s,

quarts de la production du vignoble corse. En deluw I'aspec T
économique important que joue cette production d&tOnomie .
viticole corse (une grande partie des volumes bsbréée par le
marchés d’exportation), cette famille de vins gagr&re découvert
pour son excellent rapport qualité-prix-découve@e. produit 237
490 HI répartie en rosés pour 57,2 %, en rouges P85 % et er
blancs pour 14,2 %.

m On produit également sur l'aire d'appellation datrionio le
Rappu. Il s’agit d'un vin rouge naturellement dousgsu d'un
assemblage de grenache et d’aleatico cueillis enaturité. Le moult
peut étre muté a l'eau de vie et vieilli en fat @vd'étre mise er > Nloonse
bouteille. i
m Conseil de service Les vins blancs et rosés sont a boire jeunes PTG
rouges également, excepté ceux vendus sous leCAApaccio et .7 i conee.
Patrimonio. Les blancs et les rosés se servers &ire 8 a 10° C/.
jamais plus frais. Les rouges légers se servent 2t a 14 ° C. Le! «
vins de Patrimonio et d’Ajaccio se dégusteront pls les 15° C. a
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peliations communales.




