Les spécialités culinaires

B ou rg (@) g ne Plats Accords
_— Gougere (pate a chou et fromage) Petit Chablis
REGION DE :‘%‘W‘- L Euf en Meurett@Euf poché au vin rouge) Epineuil
BOURGOGNE F TP
Jambon persillé Irancy
Escargots a la bourguignonne Meursault
" Q Pdchouse (Matelote de poissons) Chablis
Liste des produits Marqueurs de la région Baeuf Bourguignon Maranges
Nom du produit Signe de Volaille de Bresse a la creme Meursault £ cru
qualité Brochet & la Dijonnaise Beaune { cru
Epoisses P.M.C.L. - Langres P.M.C.L. Cog au vin Fixin
Maconnais (chevre) P.M.C.N. Poire Belle Dijonnaise Crémant de
Charolais (chevre) P.M.C.N. Bugnes - Flamusse (Flan aux pommes) Bourgogne

Vins - Volaille ou poulet de Bresse

Beeuf de race Charolaise
Poulet, Chapon, Pintade, Oie fermiere
Jambon persillé
Volaille de Bourgogne

m Les boissons alcooliséesla créme de cassigst une
grande spécialité dijonnaise, elle est issue dadeération de
baies de cassis dans de I'alcool. Ensuite ajosudes et I'on
obtient une liqueur qui titre de 16 a 18°. Ratafia (liqueur
faite de marc de Bourgogne sucrée dans laquellenaiceré
des plantes ou des fruits), le marc et la fine der§ogne et lg
cidre. Appellation d'origine réglementée : Eau de vie de
marc de Bourgogne et eau de vie de vin de Bourgogne

m Les boissons non alcooliséefRien de particuliers. |

Produits Régionaux

Produits Le délices de Bourgogne, le Brillat Savarkisy
laitiers cendré P.M.C.F., _Citeaux bouton de culottg
(chévre), _Affidélice P.M.C.L., Ami_du
Chambertin P.M.C.L., Plaisir au Chablis
P.M.C.L., Rouy P.M.C.L, Petit Sénonais
P.M.C.F., _Abbaye de CiteauxP.P.N.C,,
SoumaintrainP.M.C.L., Claquebitou et le Saint
Florentin P.M.C.L., Tomme Sainte Cécile
(chévre).
Confiserie | Pain d'épices de Dijon, Nonnettdougatine
de Nevers, Anis de Flavigny

Autres La Moutarde de Dijon.

Les garnitures
Appellation Explication
Garniture Oignons glacés a brun, quartiers |d
bourguignonne | champignons sautés a brun et lardons.
Appellation a la | Sauce faite avec de la moutarde de Dijon
Dijonnaise pour les produits sucrés baies ou crémg
cassis de Dijon.

- Z - Vignobles :
Sauce Echalotes émincées, persil, thym, laurfef, Chablis-Auxerols, Chétilonnais,
Bourguignonne | parures de champignons. Mouiller au vin, | gietelus tisttss s,
faire réduire, passer au chinois, lier et monter fCnlongere - Couchols
au beurre- Production : :
m Le vignoble de la Bourgogne Le vignoble compte 100 1.6 mlin s, st 200 milons s bl
A.O.C. différentes. 700 Appliatons d rgn Goniokes. b
Appellations communes & toute Ia Bourgogne e s,
Bourgogne Crémant de bourgogne Vignerons et Maisons : 5
g ———— e L
Bourgogne Aligoté Bour(!qogne Passetoutgrains 19 caves coopératives. <
Marché :
o B 200 millions de bouteilles commercialisées.
Appellations Grand Auxerrois 52 % a I'étranger dans 140 pays,
Iranc Chablis b e
’—| chez les cavistes, dans la grande distribution,
. . t ite directe.
Saint Bris e it caLrc i s ol i
dont 550 millions a I'export.
Appellations Cote de Nuits m Lieux Touristigues en Bourgogne 1La région est riche en abbayes,
Marsanna: Vougeot église, chateaux et cathédrales. Comme villes tiguiss, on trouve Dijon
_*:l_ _ et son parlement ainsi que le palais des Ducs degBgoe qui abrite I¢
Gevrey Chambertin Vosne Romanée siége de la toison d’or, Beaune avec son hétel @ens avec son paldis
—__ des archevéques, le centre ville d’Auxerre... Comrtes siaturels, vous
Appellations Cote de Beaune pouvez aller vous promener dans le parc naturdlidivan ou admirer lep
Pernand-Vergelesses Puligny-Montrachet panoramas d’Alésia ou grimper la roche de Solutré...
B | lCh Vonirachet Cote Chalonnaise Maconnais
eaune assagne-Montrache Mercure Macon
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