Theme La Bourgogne.

Laroutedesvinsde Bourgogne.

Finalité : L’appellation, le vignoble, les vendanges,

le vieillissement, 'assemblage et la consommation.

Nom : réRom :

Vrai | Faux| Justification

Que fait-on dans les vignes au mois de juillet ?

Une vigne peut devenir centenaire ?

Ce sont les vieilles vignes qui donnent la meikegualité ?

Quels sont les cépages rouges bourguignon ?

Quels sont les cépages blancs bourguignon ?

Le vignoble de bourgogne couvre 40000 Ha pour gpeataine
d’appellation.

La machine a vendanger peut faire le travail deegs@angeurs.

La vendange en Bourgogne est triée manuellement.

Tous les cépages nobles ont un jus blancs.

Pour avoir 100 litres de jus de raisin, il faut qaer 130 Kg de raisin.

Les meilleurs futs sont faits en chéne.

En Bourgogne, I'élevage des vins se fait traditell@ment en futs neufs.

Ce sont les moines Cisterciens qui ont créé leolagBourguignon.

Le Chablis ne produit que des vins blancs.

Qu’est ce que le chapeau sur une cuve en fermemtati

Un climat en Bourgogne désigne une parcelle de.terr

On pratique le soutirage tous les mois.

Les grands crus Bourguignon représentent uniquer@efit de la
production.

Le collage est une opération de clarification du vi

Corton est I'un des grands crus des Cotes de Beéaune

Comment peut-on retenir facilement les appellatiales Cotes dé
Nuits ?

D

Ampélographie est I'étude des cépages.

Pouvez vous citez 4 vins blancs de Bourgogne ?

Pouvez vous citez 4 vins rouges de Bourgogne ?

Pommard est une appellation village.

Comment s’appelle la confrérie des vins de Bourgdgjn

Dans quel lieu se tient le sieége de la confrérie ?

Quand se déroule la vente des vins des hospicBsaleme ?

Bonne réponse : /30 Mauvaise réponse £30

Note : /30 Note: 0/2




