
 

Thème : La Champagne 
 

Disponible sur Youtube. 

 

Finalité :  
 

Le vignoble (histoire, cépages), la vinification du 
champagne, les maisons de champagne, les 
appellations. 

La route des vins 
La Champagne 

 

Vu le 

 
 

Le cépage blanc Les cépages rouges 
□                            □                                                        □  

 
 

 

 Menu typique 
Boudin blanc de Rethel 

Huitres Chaudes au 
Champagne 

 
*** 

Lotte Sauce Champagne 
 

*** 
Langres ou Chaource 

 
*** 

Gâteau aux biscuits roses 
de Reims 

   

 

 

Informations sur le vignoble 
1. Un pied de vigne = une bouteille de vin. 
 

2. On ne peut vendanger qu’à la main. 
 

3.  
 
4.  
 
5.  
 
6.   
 
7.   

  

Questions sur les chiffres du champagne 
■ Combien de bouteilles de champagne produit on  par an et combien attendent 
en cave ? 
On produit 300 millions de bouteilles par an et il y a plus d’un milliard de 
bouteilles en cave. 
■ Combien de bouteilles tourne un remueur ? 
50 000 bouteilles par jour. 
■ Quel est la capacité d’un pressoir champenois ? 
4 tonnes. 
 

Les principales marques 
Roederer  

 

   

Vranken 
 

   

Mercier 
 

   

Les autres vins champenois 
□  
 

□ Coteaux champenois Bouzy (Vin rouge). 
 

Recherche personnelle :  
□ Quel est le champagne le plus cher du monde ? 
 

La vinification 

 


