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 Appellation 

Vin de Savoie, Chignin Bergeron 

Domaine La Chancelière 
Producteur : Fabien Félix et Georges Navarro 

 
 

 

Région 
 

Savoie 
 

Sous région 

 

 Situation géographique 
 

Près du lac du Bourget, à 

l’est de Chambéry. 
 

 

 Millésime 

 

 

 
Note : 
 

 
 

 

Principaux cépages 
 

Roussanne appelée 

localement le Bergeron 

 
Nature du sol 

 

Eboulis calcaire, sols 

alluvionnaires, moraines 
glacières. 

 

 

Climat  
 

Tempéré continental à 

influence montagnarde. 

Exposition sud, sud est. 

Observations 
 

 

□ A.O.C. depuis 1973. Modification avec restriction 

de l’aire de production en 2015. 

□ Existe uniquement en blanc. 
□ C’est le 3ème plus grand cru de Savoie. L’A.O.C. 

représente 5,6 % des vins de Savoie. 

□ Production de 2 800 Hl sur la totalité de 
l’appellation soit approximativement 300 000 

bouteilles. 

□ Production du domaine de 23 000 bouteilles par an. 

□ Potentiel de Garde : 5 à 10 ans 
□ Température de service : 12 °C 

 

Examen visuel : 

■ Limpidité, intensité : 
foncée, sombre, intense. 
■ Impression générale :  

 

 Examen olfactif :  

■ Intensité :  
 

■ Nuances aromatiques et impression générale :  
 
 
 
■ Persistance aromatique : Très longue, longue. Moyenne, 
courte. Faible. 

 

Examen en bouche : Plaisant □ Déplaisant □ 

■ Attaque :  

 

■ Milieu de bouche : 

 

■ Finale :  

 

■ Conclusion :  
                             

 Accords Mets et Vin 
 

Apéritifs ■ Viandes blanches ■  
Charcuteries ■ Viandes rouges □ 
Poissons ■  Fromages doux ■  
Fruits de Mer ■  Fromages forts □  
Petits Gibiers □ Desserts chocolat □  
Gros Gibiers □ Desserts fruits ■  

Originalité 
Bien sur, avec la plupart des spécialités savoyardes et 
même si ce n’est pas la région, essayez-le sur lavaret 

(féra) à la crème. 
 

Remarque : L'appellation chignin-bergeron a une histoire identique aux vins de Chignin. La réputation de Chignin remonte 

au 11 siècle. Ce terroir possède toujours les ruines de sept tours médiévales égrennées dans le vignoble. « De plus à cette 
époque, on le qualifiait déjà d’« optimi vini », opinion confirmée lorsque les acheteurs du siècle dernier le qualifiaient de 

« vin de très bonne qualité ». Ce vin attirait les habitants des Bauges (les Boujus) qui affluaient en masse au moment des 

vendanges. Mais ils ne pouvaient pas acheter les coteaux qui étaient bien au-dessus de leurs moyens. 
Fabien Félix s'est installé en 1999 sur ce domaine familial qui ne trouvait pas de successeur : 4,5 ha à l'époque, le 

tout vendu en vrac au négoce. Aujourd'hui, le vignoble couvre 13 ha et vend 70 % de sa production en bouteilles. 

Depuis 2012, Fabien Félix est associé avec Georges Navarro. 

Elevage en cuve. 
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